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VENICA & VENICA
di Gianni e Giorgio Venica s.s. Società Agricola

V i g n a i o l i   d a l  1 9 3 0

L’annata 2010 in Collio si può definire fresca e piovosa, ed è stata cara�erizzata da un ritardo vegeta�vo che
si è poi assestato durante la stagione andando in linea con la media storica.
L’alternarsi di momen� di caldo intenso e asciu�o a momen� più freschi e piovosi,  durante il periodo post
fioritura - allegagione, ha comportato una diminuzione del peso medio del grappolo.

La vendemmia è iniziata nei primi giorni di se�embre.
La gradazione zuccherina è stata di un grado inferiore alla media e l’acidità totale di quasi un punto superiore.

Selezione d’annata - 2010

      

Alcool in Vol.% :   13,5

Acidità totale ‰ :    5,6

Vinificazione e affinamento :
Il 20% del mosto fermenta e affina sui lievi� per 5 mesi in bo� grandi (27hL),
mentre la restante parte in acciaio.

Colore :    
Sfumature oro con riflessi ambra�.
 
Note gusto-olfa�ve :
Un insieme di sensazioni elegan� al naso, che sprigionano sentori di fru�a 
bianca a polpa matura, si rispecchiano nel sorso, vellutato, con fresca aroma�cità.
La lunga evoluzione ha sviluppato un bouquet caldo, con note tostate e
affumicate.

    
    

Scheda tecnica

  Forma�:
Bo�glia a 75 cl
Magnum a 1,5 l  

Temperatura di servizio:  12/13°C
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